
SPEISEKARTE
Herzlich willkommen

im Restaurant  Santorini



KALTE VORSPEISEN 

1    Tsatsiki l    6,30 €
 griechische Sahne-Joghurtspezialität  

 mit Knoblauch und Gurken

2  Tiro-Salat 1,h,l 6,30 €
 pikanter Käsecremesalat 

 mit Paprika und Olivenöl

3  Auberginen-Salat 1,a,h,l 6,30 €

4  Taramas – 
 Fischrogensalat 1,2,3,a,i,k 6,30 €
 Fischrogen verfeinert mit Kartoffeln

6  Mezes-Teller 1,2,3,a,h,i,k,l 8,40 €
 kalte Vorspeisenkombination aus: 

 Tsatsiki, Taramas, Tiro-Salat und 

 Auberginen-Salat

7  Dolmadakia l 7,30 €
 Weinblätter gefüllt mit Reis, 

 dazu Tsatsiki

8  Oliven und Peperoni 6,50 €

9  Griechischer Fetakäse l 8,40 €
 garniert mit Zwiebeln und Olivenöl

Lassen Sie sich von uns entführen
auf eine kulinarische Reise 

durch Griechenland.

Ihre Gastgeber Georgia & Sotiris
begrüßen Sie ganz herzlich und

wünschen Ihnen eine entspannte Zeit.



10a Knuspriges Knoblauchbrot 6,00 €
 mit hausgemachter Kräuterbutter a,l 
 dazu eine Kugel Tsatsiki

10b Knuspriges Knoblauchbrot  7,30 €
 mit Tomaten und Fetakäse a,l 
 
11 Kleine Sardellen a,i,l 10,50 €
 gebraten, dazu Tsatsiki

11a Gebratene Muscheln z 10,50 €
 mit Knoblauchsauce

12 Saganaki a,l 9,80 € 
 Fetakäse paniert und knusprig gebraten

12a Saganaki Spezial a,l 9,80 € 
 Fetakäse knusprig gebraten 

 mit Sesam und Honig

13 Feta fornou – 
 ein Genuss für den Gaumen a,l 9,80 €
 Fetakäse aus dem Backofen (mit tollem 

 Knoblaucharoma) mit Tomate, Knoblauch, 

 Zwiebeln, Peperoni und Oliven

14 Piperies Florinis l 8,80 € 
 eingelegte rote Paprika aus dem 

 Backofen, gefüllt mit Fetakäse

15 Melizanakia & Kolokithakia a,l 7,50 €
 Auberginen- und Zucchinischeiben 

 paniert und gebraten, dazu Tsatsiki

16 Gebratene Peperoni 7,80 € 
 
17 Spinattaschen a,l 8,50 € 
 Blätterteigtaschen gefüllt mit Spinat 

 und Fetakäse, dazu Tsatsiki

18 Champignons aus dem Ofen 1,h,l 8,60 €
 mit feiner Käsefüllung und Kräutern

18a Champignons aus dem Ofen h,l  8,60 €
 mit Hackfleisch und Champignonsauce 
 gefüllt, mit Käse überbacken

19 Gigantes 1 7,50 €
 dicke Bohnen mit leckerer Tomatensauce

20 Garnelen aus dem Backofen g 11,30 €
 angemacht mit herzhafter

 Tomatenkräutersauce

21 Ouzo-Teller 16,20 €
 Kombination aus kalten und warmen 

 Vorspeisen (auch vegetarisch)

WARME VORSPEISEN



SALATE

26 Bauernsalat l 12,90 €
 großer Bauernsalat mit grünem Salat, 

 Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, 

 Peperoni und Schafskäse, angemacht 

 mit Olivenöl und Balsamico-Essig

 Ein Salat wie ihn die Griechen mögen!

29 Artemis Salat h,l 14,50 €
 grüner Salat mit Mais, Tomaten, 

 Gurken, Zwiebeln und Ei, zubereitet 

 mit Jogurt-Kräuterdressing

 Dazu können Sie wählen: 

 gegrillte Hähnchenbruststreifen •  

 Gyros • Thunfisch • Garnelen

BEILAGEN

32 Metaxa- 13,l, Champignon- l 
 oder Pfeffersauce a,h,k,l,u,v 4,00 € 
33 Überbackene Bratkartoffeln l 5,80 €
 mit Schafskäse und Sahnesauce

34 Pommes 4,00 €
35 Frittierte Bratkartoffeln 4,00 €
36 Griechische Reisnudeln 
 mit Tomatensauce a 5,00 €
37 Tomatenreis 4,00 €

FISCH + GEFLUGEL

Als Beilage zu unseren Fischgerichten  

servieren wir Ihnen Tomatenreis.

44 Calamari vom Grill z 19,00 €
 kleine Tintenfische mit Knoblauchsauce

49	 Lachsfilet	vom	Grill i 21,50 €
 mit Knoblauchsauce

50 Santorini-Fischplatte 
 vom Grill g,i,z 26,00 €
 1 Lachsfilet, 2 Calamari, 2 Scampi, 
 mit Knoblauchsauce

52 Garnelen vom Grill g 26,00 € 
 mit Knoblauchsauce

54	 Hähnchenbrustfilet		 19,70	€
 vom Grill l klein: 17,20 €
 mit Champignonsauce, 
 dazu Pommes und Tomatenreis 

 

Zu allen Hauptgerichten bieten wir 
Ihnen einen Salat 

von unserer Salattheke an. 



SCHWEINFLEISCH VOM GRILL

55 Gyros l 16,30 €
 fein gewürztes, geschnetzeltes klein: 14,20 €
 Fleisch vom Drehspieß,  

 dazu Pommes, Tomatenreis  

 und Tsatsiki

56 Souvlaki l 16,90 €
 zwei zart gegrillte Fleischspieße,  klein: 14,90 €
 dazu Pommes, Tomatenreis und 

 Tsatsiki 

 

57 Kontosouvli l 20,50 €
 Filetspieß mit Paprikaschoten  klein: 17,50 €
 und Zwiebelstreifen, 

 dazu Pommes, Tomatenreis  

 und Tsatsiki

58	 Schweinefiletmedaillons	13,l 20,50 €
 mit frischen Champignons  klein: 17,50 €   

 in Rotweinsauce, dazu Pommes         

59 Schweinesteaks a,h,k,l,u,v 20,50 €
 gegrillt, mit Pfeffersauce,  klein: 17,50 €
 dazu Pommes und Tomatenreis

 

60 Bifteki l,h 18,40 €
 Hackfleisch gefüllt mit Fetakäse  klein: 16,00 €
 und Kräutern, dazu Pommes, 

 Tomatenreis und Tsatsiki

61 Griechische Rouladen l 21,20 €
 Schweine-Rouladen gefüllt mit  klein: 18,30 €
 Fetakäse, dazu Pommes, 

 Tomatenreis und Tsatsiki
 Auf Wunsch servieren wir Ihnen auch dazu   

 unsere Metaxasauce (statt Tsatsiki).

62 Souzouki h,l 16,70 €
 griechische Hackfleischfrikadellen,  klein: 14,50 €
 dazu Pommes, Tomatenreis und

 Tsatsiki

 



65 Souzouki überbacken 13,h,l 18,50 €
 griechische Hackfleischfrikadellen  klein: 16,40 €
 mit Metaxasauce und Käse  

 überbacken, dazu Pommes 

66	 Hähnchenbrustfilet	
 überbacken 13,l  20,50 €
 mit Metaxasauce und Käse   klein: 17,30 €
 überbacken, dazu Pommes 

 

67 Gyros überbacken 13,l  18,30 €
 mit Metaxasauce und Käse   klein: 16,30 €
 überbacken, dazu Pommes

 

68 Gyros im Blätterteig 
 überbacken 13,a,l  23,00 €
 mit Metaxasauce und Käse  

 überbacken, dazu Pommes  

 und Tomatenreis

69 Schweinemedaillons 
 überbacken l  23,00 €
 mit Champignonsauce und Käse  klein: 19,50 €
 überbacken, dazu Pommes 

 

70 Moussaka 2,h,l  17,70 €
 ... das wohl berühmteste Gericht der 

 griechischen Küche! 

 Bei dem Auflaufgericht werden Auberginen-
 scheiben und Kartoffeln mit Hackfleisch und   
 Béchamelsauce zu einem geschmacklichen   

 Wunderwerk vereint.

DELIKATES AUS DEM BACKOFEN



LAMMGERICHTE

71 Paidakia – Lammkotelett l  24,50 €
 dazu Pommes, Tomatenreis 

 und Tsatsiki

72 Lamm-Mix l  27,50 €
 leckere Lammkombination aus: 

 Lammkotelett, Lammsteak, Lammfilet,
 dazu Pommes, Tomatenreis und Tsatsiki

73	 Lammfilet	l  25,70 €
 zart gegrillt, dazu Pommes, 

 Tomatenreis und Tsatsiki

74 Lammsteak l  25,70 €
 mit Kräuterbutter, 

 dazu Pommes, Tomatenreis

81 Lammhaxe aus dem Ofen 1,a,l 25,20 €
 Lammhaxe zart geschmort in 

 Tomatensauce und mit Käse 

 überbacken, 

 

 dazu können Sie wählen: 

  • dicke Bohnen

  • grüne Bohnen

  • Stifado (Silberzwiebeln)

  • griechische Nudeln 

Zu allen Hauptgerichten bieten wir 
Ihnen einen Salat 

von unserer Salattheke an. 

RINDFLEISCH VOM GRILL

85 Kalbsleber l  19,90 €
 mit Zwiebeln aus der Pfanne,   klein: 17,20 €
 dazu Pommes, Tomatenreis 

 und Tsatsiki  

87 Argentinisches Rumpsteak 
 mit Pfeffersauce a,h,k,l,u,v  

 oder Kräuterbutter  27,00 €
 dazu Pommes

NUDELSPEZIALITATEN

114 Griechische Reisnudeln a,h,l 15,30 €
 mit Hackfleischsauce und Käse 
 überbacken

 (Auf Wunsch auch vegetarisch.)

115 Griechische Reisnudeln – 
 vegetarisch 13,a,h,l  15,30 €
 mit Metaxasauce und Käse 

 überbacken



GRILL-SPEZIALITATEN

Als Beilage zu unseren Grillgerichten 

servieren wir Ihnen frittierte Bratkartoffeln, 

Tomatenreis, Tsatsiki und Salat vom Buffet.

92 Klokotos Teller l 19,70 €
 Gyros, 2 Kalbsleber

93 Korfu Teller h,l 21,60 €
 Gyros, 1 Souzouki, 

 1 Souvlaki-Spieß, 1 Lammkotelett

94 Athena Teller l 18,50 €
 Gyros, 1 Souvlaki-Spieß

95 Kreta Teller l 21,60 €
 Gyros, 1 Souvlaki-Spieß, 

 1 Schweinerückensteak, 

 1 Schweinemedaillon

96 Rhodos Teller h,l 20,50 €
 Gyros, 1 Souzouki, 1 Souvlaki-Spieß

97 Krini Teller h,l 20,50 €
 Gyros, 1 Schweinemedaillon, 

 1 Hähnchenbrustfilet

98 Mykonos Teller h,l 20,70 €
 Gyros, 1 Bifteki mit Fetakäse gefüllt, 

 1 Schweinesteak

99 Samos Teller h,l 21,60 €
 Gyros, 1 Souzouki, 1 Souvlaki-Spieß, 

 1 Kalbsleber

   

GRILLPLATTEN FUR ZWEI

104 Meteora-Platte h,l 47,60 €
 Gyros, 2 Souzouki, 2 Souvlaki-Spieße, 
 2 Schweinemedaillons,
 dazu Pommes, Tomatenreis und Tsatsiki

105 Santorini-Platte h,l 47,60 €
 Gyros, 2 Bifteki mit Fetakäse gefüllt, 
 2 Schweinesteaks, 2 Kalbsleber,
 dazu Pommes, Tomatenreis und Tsatsiki



RESTAURANT SANTORINI

Rheiner Straße 2 
48432 Rheine-Mesum
Telefon:  (05975) 306 57 17

WWW.SANTORINI-MESUM.DE

01 mit Konservierungsstoffen
02 mit Farbstoff
03 mit Antioxidationsmittel
04 mit Nitritpökelsalz
05 mit Geschmacksverstärker
06 geschwefelt
07 geschwärzt
08 gewachst
09 mit Süßungsmittel(n)
10 enthält eine Phenylalaninquelle
11 mit Phosphat

12 koffeinhaltig
13 alkoholhaltig (einschließlich Laktose)

14 chininhaltig

a Weizen 

b Roggen 

c Gerste

d Hafer

e Dinkel

f Kamut

g Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

h Eier und Eiererzeugnisse

i Fisch und Fischerzeugnisse

j Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

k Soja und Sojaerzeugnisse

l Milch und Milcherzeugnisse

m Mandeln

n Haselnüsse

o Walnüsse

p Cashewnüsse
q Pecanüsse
r Paranüsse

s Pistazien 

t Macadamiannüsse

u Sellerie und Sellerieerzeugnisse

v Senf und Senferzeugnisse

w Sesam und Sesamerzeugnisse

x Schwefeldioxid und Sulfite
 (Konzentration > 10 mg/kg oder 
 10 mg/l SO2)

y Lupinen und Lupinenerzeugnisse

z Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Änderungen vorbehalten. 
Rezepturänderungen ergänzen wir 
regelmäßig. Dennoch bitten wir Sie bei 
einer Unverträglichkeit nochmals genau 
nachzufragen. Kreuzkontaminationen 
aller Allergene und technologisch un-
vermeidbare Verunreinigungen einzelner 
Produkte sind nicht auszuschließen.


